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Capsule versus 1lige-
une simple affaire d image?

Maigre la constance des prob1mes provoqus par les bouchons dfectueux,

le Iftge naturel reste sans contesle e systmc dc bouchage prfrt des consoni-
mateurs. Les producirurs proccupS par la qualite dc leurs vns sont dc plus
en plus nombreux ä expiorer les alternatives possibles. LAustralic et la

Nouvc1!e-Z1ande ont rigoureusement investi daris les capsuks. Pour urte

excdflente rason. Un sujet brülant dtvelop$ par Eva Zwahlen.

Cinq ä huit paurcent des vms en bauteifles pr6sentent un döfaut du au liqe La capsule runit pratiquernent laus es suifrages ei
sait se faire desiun.

Chacune et chacun en a djä au mama
une fais feil la dsagr4able exprience:
an döbouche une bauleute dans toutes
3es rgles de Fan, an verse, dguste..,
adieu rambiance raffins esprGe! Le vin
a &un goöt de bouchoni
CinQ ä huit pourceni des vms en bau-
teilles prsentent un döfaut du au Iige,
sont autrement dm1 infecl4s avec le redou-

t TCA (2-4-6-trichioranisol), dont la plus

petite quantit dclenche ces tonalitös dc
rancissure dans le vmn, Un probiöme dc
poids pour les producteurs de vmn. QUI
sont depuis longtemps en quöte dalter-
natives: capsules, capsules couronne,
bouchons en FVC. bouchons en agglo-

mörö p. ex DIAM), tampons en verre.

La capsule rtunit pratiquement tous les
auftrages Eile s'est sönieusement amlio-

röe depuis sa naissance (la premi&e cap-

rsa
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sule a patentöe en1889 en Grande-

Bretagne) et se trouve prsentement ä
son plus haut niveau technique: nou-
veaux joints (polinylchloride, revötement
an feuille de zinc, polydthylne) da diff&
rents degrös dhermtisme afin de laisser
vieillir la vin. On rencontre mme des ver-

sions luxueuses escamotant la cannelure,

un emballissement optique qui ne les dif-

frencia plus gure des systmas de
bouchage traditionnels.

Ca nonobstant, les capsules restent syn-

onymas de vms bon march et ne sont

pratiquement pas utilisdes dans le seg-
ment suprieur. Ainsi, seuls 4 pourcent de

fassortiment du Club du Vin lausannois

DIVO sont quip6s dune capsule: les vms

blancs suisses et, grande exception, un
Sauvignon blanc da Touraine. Person-

neilement je trouve cela dommage», re-

marque le directeur de DIVO Christophe

von Ritter, «la capsule serait parfaitement

indiqLae pour les vms (blancs) ä boire
jeunes.»

Le chasselas, un pionnier
de la capsule stylee

Quoi qu'il an soit es producteurs suisses

de vms ont distingLa la capsule et ce sur-

tout ä cause de la grande dölicatesse de

leur c6page principal qui ne supporte
pas la moindre fausse note. Mais sa mar-

che en avant sest arr8te lä et stagne de-
puls. En lan 2004, le professeur Dr. Jürg

Gafner dAgroscope ACW Wädenswil a
publiä une ätude approfondie sur les dif-

frents systämes de bouchonnages des
bouteilles et note qu'en Suisse, «environ

60 pourcent des bouteilles da vin sont
farmäes ä laide dune capsule». Lavenir

montrera si, chez nous, les capsules au

las bouchons en plastique sauront sim-

poser en tant qu'alternative valable aux
bouchons en liäge naturel»,

Cinq ans plus tard la situation reste prati-

quement inchangäe. «Tout comme avant,

anviron 60 pourcent des vms suisses sor-

tent sur le marchä muni dune capsule,
principalement les vms blancs», confirme

Jürg Gafner, Entretemps, les bouchons

an synthtiques se sont räväläs un flop,
non saulement parce que relativement
difficile ä retirer mais surtout parce qu'ils

perdent rapidement leur älasticit et ne
sont donc indiquäs que pour das vms ä

boire träs jeunes.

Mais pourquoi cette stagnation de la cap-

sule? Le bouchon - donc la manipula-
tion avec le tirebouchon - est une d-
marche culturelle», souligne Gafner, bien

que, techniquement parlant, la capsule
soit une alternative optimale, je sarai pro-

fondöment däu de voir toutes las bou-
teilles capsuläes,» Aujourdhui comme
hier, la pröfärenca sadresse ä un bau-
chon en liäge naturel de haute qualitä,
«malheureusement las trop nombreusas

falsifications räalisäes en liäge de basse

qualitä ou an granuläs da liäge ont dä-
gradä fimage du liäge naturel».

Las pays imitrophes de la Suisse ne font

gLare usage de la capsule, au alors uni-

quement dans le segment infärieur. Mais

an observe actuellemant une ävolution
an Allamagne oj les quelques 30 pour-
cent da bouchons an plastique cdent
leur place aux capsules, da teile maniära

que l'Allamagne atteindra prochainement

quelquas 40 pourcent.

Mais revenons ä la Suissa: la grande mai-

san da nägoce an vms Schenk SA ä
Rolle äquipe actuellement 63 pourcent
da ses boutailles da vin dune capsule,
mäme es plus prestigieux at da garde
comme le Chäteau de Chätagneröaz
Alain Gruaz, nologue-directeur da la
maisan, änumre es avantages recannus

de la capsule, alors quelle na que deux
däsavantages: dächets d'aluminium et,

trs important, «une image moins noble»...

le paint faible da la capsulel Mais Gruaz
ajoute: «... las mentalitäs ävoluent ente-
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ment avec le temps ...»

Est-ce que la capsule permet
aux vms de mitrir?

La Maison Obrist de Vevey a rune des

premires ä miser en grand sur es cap-
sules. Lcnologue en chef Paul Baumann

est un fervent d6fenseur de la capsule.
«En 1980, nous avons capsul nos bau-

teilles da 50 cl et, en 1983, galement
nos produits phares Olos du Rocher et
Cure dAttalens.» Justement le Cios du
Rocher, issu du terroir de pointe du m&
me nom ä Yvorne, a la rputation d'tre un

monument nologique de longue garde.

«Au long des annes, nous avons rgu-
lirement rpts les dgustations com-
paratives. Pour nous, Gest vident les vms

ferms avec un capsule vieillissent exac-
tement aussi parfaitement que ceux dqui-

pös dun bouchon an lige naturel.» Et si
Baumann insiste, cela ost surtout du au
fait qu'il a incapable de dissimuler son

contentement tout au long des dögusta-

tions des vms de garde: vu leur incroya-

ble fra?cheur, les dögustateurs (expri-

ments) ont estim les vieux chasselas

entre cinq six annes plus jeunes qu'ils
ne l'taient en ralit. Et ce gräce ä la cap-

sule.

Mais II en va autrement des vms rouges.

Un seul et unique vin da marque de chez

Obrist, le Domaine da Manoir, est disponi-

ble ä choix avec bouchon en lige ou
capsule. Pourquoi? «Les vms rouges sont

nettement moins sensibles au liäge», ex-

plique Baumann, «et la demande de vms

rauges fermäs d'une capsule est beau-

coup plus faible.»

La revolution des capsules
en Oceanie

Mais cela pourrait changer, car l'Australie

et la Nouvelle-Zälande ont pris un virage

que fan peut qualifier de rvolutionnaire:

alors que la capsule sätait djä largement

impose dans es ann6es septante, le
boom des vms d'outremer a fait craindre

ä la majoritä des producteurs de voir leur

image se dötäriorer en Europe et ils se
sont ä nouveau tournöe vers le liäge. Ce-

pendant le transport par bateaux a exa-

cerbä les problämes dus au liäge, de
teile manire que les capsules ont connu
une vritable renaissance en Australie et
en Nouvelle-Zlande ä partir de 1999.
«Ella a präsente avec une extröme
diplomatie et est actuellement largement

accaptäe», confirma Jürg Gafner. «Au-
jourd'hui, de grands producteurs cap-
sulent mäme leurs bouteilles de Syrah
Reserve.»

Rosemount Estate est fun des ces pro-
ducteurs. «Qualitö, innovation, modernitö,

style, gance» - ce sont les mots-cl de

la präsentation de Rosemount. La cap-
sule y est une ävidence. Sur tous las vms,

sur tous les marchs, «Nous sommes
convaincus que nos meilleurs crus ne
pourront que profiter de la fiabilitä et da la

consistance des capsules», commentent

les responsables däsireux da dämystifier

le liäge et d'encourager la propagation de

la capsule dans le monde entier.

Une autre vinification du
vin rouge est necessaire

Walter et Urs Zweifel de la maison de
nägoce du mäme nom ä Zürich-Höngg
sont des convaincus de la premiäre

heure. Non seulement en tant qu'importa-

teurs des vms da Rosemount - mais en-

core en tant que producteurs. Salon le
maTtre da chai Urs Zweifel: «Nous som-
mes entrain da remanier notre assorti-
ment pour le munir de capsules.». Las
cuväes rouges puissantes issues de va-

riätäs plutöt räductives sortant encora
bouchonnäes de läge naturel, mais

nous voulons ägalement tenter le grand

saut avec 005 derniöres». Bien trop frusträ
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par ces dgustations o le mme vin se
prsente diffrent ou mme souffrant dun
goCrt de bouchon.

«Gui utilise la capsule doit adapter la vini-

fication», souligne rcanologue. Le vin

rouge ne doit prsenter aucune trace
dacide carbonique et mürir plus longue-
ment avant d'tre mis en boutaille. «Gar la

micro-oxyg6nation na plus heu si ha bou-

teille est ferme d'une capsuhe.» On paie

le prix de happrentissage, c'est chair, «par

contre, finahement, on a dans he verre ca

que Ion a mis an bouteille».

Le probleme de la
gastronomie de haut vol

II s'avre cependant que les grands chefs

- ou plutöt leurs clients - saccrochent
aux traditions. Alors que les carches de
ha gastronomie courante sembhent avohr

adopts, et redemandent ha capsuhe pour

sa facilit de manipulation, las toques toi-

les manifastent un scepticisme certain,

Obrist, par exemple, bouchonne de lige

une petite quote-part de sen Cios du Ro-

cher uniquement ä intention du chef
aux 19 points Phihippe Rochat da Crissier.

En revanche, Jröme Ak Bda, distingu
meilleur sommalier da Romandie, et actif

dans l'l6gantissime restaurant de L'Onde

Saint-Saphorin, ne jure qua par las cap-

sules pour bes dlicats et discrets vms
blancs comme le chasselas. II ast con-
vaincu «...qu'ih ny a rien da mieux». «La

capsule ast pratique, vite ouvarte at con-

serve h'incomparabbe fra?cheur, le charme

ptillant du chassehas» Et malgr le chas-

selas - ou justement ä cause - ha cap-
sule est parfaita pour las vms de garde,

comme ha prouvent justemant, et avec

une 6vidance impressionnante, das crus

comme le Chos du Rocher. Par contre,
dans le cas dun syrah ou dun cornalin,
Akrt Bda tient la capsule pour une hör-
sie. Aujourd'hui tout au moins.

Mais comment h'höte choy du noble rtta-

bhissement ragit-il ä ha capsula? «II s'agit

bien 6videmmant da na pas ouvrir la
bouteilla an produisant un bruit vulgaire
comme eIle ötait une simple limonade,
mais bien an toute discrtion at sans cris-

sement Da nombreux vms exigant une
certaine dcantation. Ds que je fait re-
marquer cet avantage au client, j'ai gagnö

la partie.» Jr6me Akrt B6da commande
expressment des vms ferms de cap-

sules chaz son vignaron. Pour ui, une

chosa ast certaina: la capsule est l'avenir

du vin.

Le progrs d'aujourd'hui...

Raymond Paccot, vigneron-productaur ä

Fchy, a fait le chemin inverse, Lorsqu'il fut

la premiar vaudois ä remporter ha Coupa

Chasselas en 1995, les nombreux restau-

rants qui se sont prcipits sur ses vms
furent amrement dsappoints da las re-
cevoir capsuls La capsule est un sys-
tma excelhent qui a prouv ses qualits
depuis des dcennies», souhigna Ray-
mond Paccot, «mais ii ne correspond pas

aux attentas da 'image da notra mtiar
trs traditionnel». Et ainsi Raymond Paccot

s'est ä nouveau ajust au liga. Seul son
chassalas simple et bon march La Go-

bombe est, par option, ferm dune cap-
sule, tout comme son ros qui n'exista

qua capsul. Paccot prfra investir son
tamps at son nargia dans ha biodynami-

que et l'amhioration da ha quahit du vin
que se torturer sur des questions techni-

ques comma celle de ha capsule. Gest
peut tre une question da mentalit, sem-

bhe-t-il presque s'excuser. II s'intressa
surtout «aux bonnas chosas du pass».
Mais ii est convaincu d'une chose: da
capsule ast ha fermeture idale, at ca tout
aussi bian pour las biancs que pour les
rouges!» Puisque es innovations d'au-
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jourdhui seront la tradition de dernain, di-

xit le vignerort de Fchy, ii est fort possible
quc, dans quciques döcennies, la cap-

sule se soll ötabhe daris 101ympe cuurel
da la noblesse vinicole, tals le bouchon

et le tire-bouchon acluels,

Paul Baumann, nologue an chef

chez Obrist, est un fervent d&enseur

de la capsule ä vis.

Bouchons ä vis et capsules möme pour las orus es plus nobles.

7007 Chur                          
Auflage 12x jährlich 1'700

1080597 / 666.46 / 152'484 mm2 / Farben: 3 Seite 22 30.04.2009

Argus Ref 35095866

Ausschnitt Seite 5 / 7



Stelvin, qui appartient au groupe Alcan avec sige ä Paris, est un producteur mon-

dialement connu dc capsules ä vin.

En faveur de la capsule

manipulation pratique, la bouteille est rapidement ouverte et tout aussl rapidetment
referm6e.
quelque sott la boutedle le möme vin reste .gal ä lui-rn&me et conserve toute
sa fra?cheur
los döfauts dus au goüt dc bauchon sont liniins (Trichloranisol)
plus dc problme d'oxydation
en consöquence rnoins dc S02 ä la mise erl bouteille
los vms vielllissent plus lentement et plus harmoriieusement
rneilleur march que le li6e naturel
les chönes-lige rrenac4s sont mriagus
los bouteliles peuvent tre encavöes couchSs ou debout
insensible l'humidit8
insensible aux insecios (mites du liöpe)
insensible aux odeurs tangres dans la cave
les vieilles boutailles ne dcivent pas ötre munles dun bouchon nei.rf
bon niarch

En dfaveur de la capsule

la beautö rornantique du geste de dboucher la bouteille
le potentiel dc dvcloppemont du vin rouge en bouteilles term4es duno capsule na
pas encore t suffisamment tudi
possibilit de lres notes rductives (conseil: ouvrir la bouteille avant de servir le
vin ou d6canter le vin afin de le laisser respirer)
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Deux nobles crus capsulös.
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